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PRIMIS
Pumitivo g g

VINO ROSSO - RED WINE - ROTWEIN
PUGLIA I.G.T. BT ENDENT!

vino biologico

VITIGNO - GRAPE VARIETY - REBSORTEN:
PRIMITIVO

AFFINAMENTO - AGEING - GARUNG:
-Sei mesi in serbatoi di acciaio e successivi tre mesi in bottiglia;
-Six months in stainless steel containers. Three months in bottle;

-6 Monate im Bodensatz in Edelstahltank, 3 Monate in der Flasche;

COLORE - COLOUR - FARBE:

-Rosso rubino intenso;

- Deep ruby red;

- Rubinrot;

GUSTO - TASTE - GESCHMACK:

- Armonico di corpo con sensazioni di piccoli frutti rossi;
- Balanced, full-bodied with slight sweet notes;

- Harmonisch, vall, waldfriichte ;

PROFUMO - SMELL - BUKETT:

- Sentori di confettura di more, tabacco, pepe neroed erbe aromatiche;

- Intense, full, fragrant and spicy bouquet;
- Erinnert an brombeere, tabac, die gewlrzkauter, pfeffer ;

ABBINAMENTI - FOOD PAIRING - LEBENSMITTEL PAARUNG:
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ZURPPE PASTA AL SUGD CARMI ROSSE FORMAGGI
SOUPS PASTA WITH SAUCE RED MEAT CHEESES
SUPPEN PASTA MIT SAUCE ROTES FLEISCH KASE
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